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SAVIGNY-LES-BEAUNE

PROPRIETAIRE RECOLTANT
A VOSNE-ROMANEF

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Vinification / Elevage :

Vendanges Manuelles. Cépage Chardonnay
Fermentation alcoolique en fiits. Surface vignoble 0.64H3
Elevage en fits de chéne pendant
12 mois avec 30% de fits neufs. Sol Argilo-calcaire
Mise en bouteilles au Domaine Age Moyen du
. 30 ans
vignoble

Dégustation :

Volaille/Poisson

Accompagnement
: Or vif Température de 12°C
service
. . o2 Entre 2 et 4 ans selon
Nez intense complexe alliant Capacité de -
. . X - les conditions de
fruits exotiques sur fond trés vieillissement .
) - conservation

== minéral

@ Gras, puissant, belle fraicheur
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5 rue de la Fontaine
21700 VOSNE ROMANEE
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